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Bouchées et les aliments froids
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Assortiment de canapés & Tarutinu
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Assortiment de pintxos créatifs
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Une cuillére de cuisson
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La tasse de cuisson Creative
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Assortiment de sandwichs
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Assortiment de fruits de saison
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Suites Patisserie assorties spéciales
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Fabriqué aliments chauds
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Adapter la sauce hollandaise de vivaneau braisé
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De style bourguignon joue de beeuf bouilli sauce au vin rouge
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Adapter la source de la couverture Velouté de poulet
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Avec une couleur végétale de porc échine vent Cordon Bleu
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Les pates recommandées et saisonniers chef cuisinier Supagetini
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Riz pilaf et une cuisine de saison
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